XD

BISTRO

BADIA HILL

"ANTIPASTI”

“VITELLO TONNATO” MODERN INTERPRETIERT (1a/4a/102)

Kalbs Ricken | Sashimi vom Roten Thunfisch | Thunfischsauce |
Kapern | Croutons

RINDSCARPACCIO “WAGYU SUDTIROL” (10a/1a/ 3a/72)

Rauke | Parmesanspane | Kirschtomaten | Balsamicodressing

SOMMERSALAT ®©ama

Geschmorte Entenkeule | Himbeeren | Brombeeren | SuBkartoffeln | Escabeche Dressing

GARNELEN IN TEMPURA (22 4a)

Fenchelsalat | Hausgemachte Sweet-Chili Sauce

GRILLGEMUSE & BURRATA a2

Kurbiskern-Pesto

CONSOMME (1a/3a/7a/9a)

Gemuse | GrieBnocken
oder
Gemuse | Wagyu Leberknddel

VORSPEISEN

PRESSKNODEL (1a/3a/7a/9a)

Kase vom Genussbunker | Krautsalat | Braune Butter

HAUSGEMACHTE ORECHIETTE «(1a/7a 9a)

Wildragout | Preiselbeeren

PLIN (1a3a72)

Mit Kalbfleisch gefullt | Schmorsauce | 30 Monate gereifter Parmesankase

TAGLIATELLE (1a2a/3at4a7a/9a/14a)

Hummerbisque | Taschenkrebs | Chili

FUSILLONI (1a/3ar7a/9a)

Grunes Spargelpesto | Geraucherte Ricotta

HAUPTSPEISEN

FISCH DES TAGES (2ama/7a/9a)

Zucchini | Basilikumcreme | Kapernschaum

RINDS-PFEFFERSTEAK «a7ama)

Annakartoffeln | Broccoli

GESCHMORTES KALBSSCHULTERNAHTL (1a/7a/9a/10a)

Petersilienpolenta | Liebstéckelgemuse

GEMUSE-CURRY (1a/7a/9a/10a)

Karotten | Zuckerschoten | Shiitake | Kartoffeln | Spinat | Apfel
Reis Pilaf

KALBSFLEISCHBALLCHEN (1a3a/7a/92)

Tomatensauce | Rosmarinkartoffeln
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SPECIALS

AUSTER GILLEARDEAU

Zitrone

CHATEAUBRIAND
650g | 40 Minuten

POMMES FRITES BADIA HILL @aroa

Pommes frites | Traffel-mayonnaise | Sommer Triffel

SCHNECKEN A LA BOURGUIGNONNE (1a/7a/9a/10a)

12 Stk. | Krauter- Gemusebutter

BISON-RIBEYE TAGLIATA (1a7a/9a/10a)

Fur 2 Personen
Rosmarinkartoffeln | Rauke | Parmigiano Reggiano | Kirschtomaten

KALBS TOMAHAWK
500 g | Gremolata | Jus di Madiera

WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE
Auf Vorbestellung

BEILAGEN

GEGRILLTES GEMUSE
ROSMARINKARTOFFELN
POMMES FRITES
GEMISCHTER SALAT

PIMENTOS VOM HOLZKOHLEGRILL
RISO PILAF
TRUFFEL-MAYONNAISE @a/10a)
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g’ VOM CHEF EMPFOHLEN

1. Gluten - 2. Krebstiere 3. Eier - 4. Fische - 5. Erdnusse - 6. Sojabohnen - 7. Milch - 8. Schalenfrichte
9. Sellerie - 10. Senf - 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulfite - 13. Lupinen - 14. Weichtiere



